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 Semaine du 6 juin au 10 juin 2011
  Menu conseillé






La Principale,





     La Gestionnaire,

      Sylvie VILLEMIN



                            Nicole LEDAIN       
 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction du marché et des saisons. Merci de votre compréhension
Mercredi








Boulghour aux tomates et concombre


Crevettes mayonnaise


Salade strasbourgeoise





Escalope de porc à la diable ou Tomato’fish pané


 Haricots blancs au thym et laurier  


 


Entremet vanille





Brochette de fruits  
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Lundi





Jeudi








Mosaïque de légumes du soleil


Mousson de canard


Saumon fumé et citron


Céleri rémoulade - Pastèque





Cote de veau grillée ou Wings de poulets jamaïcaine ou Poisson du jour


Carottes vichy – Semoule





Yaourt aromatisé 





Pavé caramelo ou Petits suisses aux fruits ou Tarte au chocolat ou Fruit











Feuilleté bolognaise


Saucisson à l’ail 


Terrine de St-Jacques


Concombre à la crème





Pavé de saumon frais à l’oseille ou Jambon grillé ou Faux filet à l’échalote


Julienne de légumes – Gratin dauphinois





Rouy 





Entremet pomme-abricot ou Glace au choix ou Fromage frais aux fruits ou Fruit








Mardi





Vendredi





Champignons à la grecque  


Sandwich au jambon 


Macédoine- Maquereaux à la tomate


 Salade niçoise 








Filet de cabillaud aux olives ou Rôti de dinde et son jus ou Chili con carne


Choux-fleurs aux fines herbes – Riz pilaf





Morbier





Fraises au sucre ou chantilly ou Poire au chocolat chaud ou Flamby au choix ou Pomme elstar



































Carottes râpées et ciboulette


Coquille de poisson


Trio de charcuterie


Mini pain de mie fourré





Cordon bleu de dinde ou Sauté de porc thaï 


Poêlée légumes maïs et pois garden – Nouilles torti





Camembert





Tartelette feuilletée abricot ou Petits suisses nature sucrés ou Gâteau complet au choix ou Fruit
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