MUTTI, LASS UNS PLATZCHEN BACKEN !
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[ WETHNACHTSGEBACK j

/ DIE ZUTATEN \

Fiir 20 bis 25 Stiick BERLINERGEBACK brauchst du:

-250g Mehl
-150g Feiner Zucker
-100g Butter
-60g fein ferieben Mandeln
-1 Kaffeelsffel Zimt (canelle)
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1)Faire ramollir le beurre.

2)Mélanger tous les ingrédients. FROHLICHE WETHNACHTEN!

UND GUTEN APPETIT! LASST
ES EUCH SCHMECKEN!

3)Etaler la pdate au rouleau a patisserie.
4)Faire des formes avec les moules.

5)Les répartir sur une plaque de cuisson cou-
verte de papier cuisson.

6)Dorer au jaune d ‘ceuf.
7)Les mettre au four chaud(160°—th5)15 min.
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