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Und noch etwas fiir Naschkatzen'!

Back deinen Grofieltern,
Eltern oder Freunden Mutzenmandeln!

Zutaten fiir etwa 40 Stiick
200 g Mehl

1 Teeloffel Backpulver?

509 Zucker

1 Prise salz

1 zitone (die schale)

18

1 Essloffel saure Sahne oder Créme fraiche

100 g gemahlene Mandeln

etwa 100 g Fett zum Ausbacken

Puderzucker oder Dekor-Schnee zum Bestiuben

Zubereitung
Meh, Backpulver, Zucker,Solz, abgeriebene Zitronenschale, £ und créme fraiche schnel zu
einen glaien Teig verkneten. Den Teig ca. T am dick austalen und mit einer mandelformigen
Form Platzchen machen. Parteweise in helBem Fett ca. 3 Minuten bei 170 Grad knusprig»
ausbacken. 2wischendurch einmal umdrehent, bis beide Seiten braun werden.

Gut abgetropft mit Dekor-Schnee bestauben und sofort servieren.

1.t Naschiatze (). e/l petit(e) gourmandi(e)
2, dosBackpuler o leure chimique ou poudre o levr

3. knuspig: roustint
4.um/drehens retourner





