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Zutaten : 

	500 g Mehl

1 Päckchen Backpulver

200 g Zucker 

1 Päckchen Vanille Zucker

1 Prise Salz 

4  Tropfen Bittermandel

4 Tropfen Zitrone Aromen 

1 Fläschchen Rumaroma

1 Messerspitze Cardomom

1 Messerspitze Muskatblüte
	125g Butter

50 g Rinderfett  oder 3 EL Öl

250 g Quark

250 g Rosinen 

125 g geriebene Mandeln oder Haselnüsse

100 g Zitronat 

100 g Orangeat

2 Eier




Zuerst die Zutaten abwiegen. Dann die weiche Butter mit den Eiern in einer Schüssel schaumig rühren. Anschließend alle anderen Zutaten hinzugeben. Mit den Händen gut kneten. Danach auf einer leicht bemehlten Arbeitsfläche aus der Masse zwei Stollen bilden. Die Stollen auf ein Backblech mit Backpapier legen. In den vorgeheizten Backofen schieben. Bei mittlerer Hitze: 150°C  75 Minuten backen. In den letzten 15 Minuten eventuell mit Aluminium überdecken. Abkühlen lassen. Zum Schluss mit zerlassener Butter einpinseln und dick mit Puderzucker bestreuen.
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