Beignets aux quatre saisons

Ingrédients :
-20g de feuilles séchées
-50g de branches
-30g de fleurs
-1l d’eau
-Une pincée de parfum
-100g de soleil



Recette :
-Mixer 20g de feuilles séchées
-Casser les 50g de branches
-Incorporer les 30g de fleurs 
-Mettre le tout dans un plat
-Rajouter une pincée de parfum
-Paner le soleil 
-Rajouter un litre d’eau.
-Enfourner le plat à 100° pendant 15 mn.

Bon appétit !
Damien
