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COCINA : Matinée intense car nous devions préparer le buffet pour la 

réception de 11 heures.  « J’ai été impressionné par le travail, la 

rapidité et l’efficacité de Jesùs. Il casse les œufs  d’une seule 

main. »(Tony). Jesùs, le professeur de cuisine espagnol, nous a fait 

préparer sous le tutorat de ses élèves des PINCHOS. Nous formions 

des mini brigades mixtes (1 français + 4 espagnols). Chacune d’elle  

avait  2 sortes de tapas à confectionner. A cette occasion, nous avons 

appris à faire : des croquetas (con huevos y jamon cocido), chorizo 

frito, tortillas de patata et 4 canapeas sobrasada : queso con salmon, 

queso con anchoas, mascarpone con menbrillo et huevos mayonesa y 

surimi. Nous avons adoré aussi bien la partie cuisine que celle de la 

dégustation. Nous espérons les refaire en France !!!! 

CARPINTERA : Premier jour dans cet atelier : «  J’ai beaucoup aimé la 

première partie où j’ai utilisé le ciseau à bois. Cela demande de la 

précision. »  (Brenon).C’est impressionnant de voir fonctionner la 

machine à fabriquer les glands à partir un bout de bois. C’est un peu 

difficile comme atelier car on reste debout pendant les 6 heures ! 

ELECTRICIDAD : Nous avons juste dessiné le schéma électrique sur une 

feuille avec trois interrupteurs et un programmateur. 

MENU DEL DIA : 

COMER : Sopa ,costilla 

de cerdo,patatas fritas, 

pera 

CENA :Ensalada, 

empanadas,  yogurt 

RALLYE PHOTO : Les 

profs nous ont organisé 

un rallye  photo dans le 

centro cuidad de 

Salamanca. Il y avait 3 

équipes. A partir 

d’indices photos, nous 

devions retrouver 6 

endroits phare de la ville. 

Les choix des équipes a 

été tiré au sort. Nous 

n’étions pas forcement 

avec nos copains, mais 

nous avons quand même 

passé un bon moment. A 

la fin, les profs nous ont 

offerts « une refresco » 

sur la Plaza Mayor. Nous 

y avons retrouvé nos 

amis du lycée. Les élèves 

de cuisine nous ont 

offert à chacun un porte 

clés symbolique de la 

région : « El Boton 

Charro » 

RECEPTION OFFICELLE : Aujourd’hui, il y avait LA réception au lycée 

en présence de l’inspecteur académique, du consul honoraire, de 

tous les professeurs de l’IES et des élèves. A cette occasion, nous 

avons revêtu la chemise blanche offerte par le conseil 

départemental. Le buffet a été préparé par l’atelier COCINA le 

matin même. Il est juste dommage que la réception n’ait duré que 

le temps de la récré c'est-à-dire 30mn. Nous avons fait une photo 

officielle qui accompagnera l’article que Monsieur Santos a envoyé 

à la presse locale.  



  

 

 

  

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


