
Patrick CANIPEL  TRAVAUX PRATIQUE 2019 / 2020 

 

COMMUNICATION COMMERCIALE 

Fiche d’argumentation commerciale simple correspondante au menu 
Travaux Pratique Café Brasserie et Restaurant  

NOM : 
PRENOM : 

CAP HCR : Hôtellerie – Café brasserie - Restaurant                                               

TD10 – TD11 – TD12 – TD33 - Fiche de préparation du menu 

Menu  
(à compléter par l’élève) 

Commercialisation 
Accord  METS et BOISSONS 

Type de service  
Annonces / 

Temps  Type de boisson Région, Appellation 

Entrée Pour débuter votre repas, Je vous propose : 

 vin blanc sec 
 vin rouge léger 
 vin rouge 
charpenté 
 vin rosé 
 autre :………. 
 

Région 

 à l'assiette 
 à l'anglaise  
 à la française  
 au guéridon 
 autre : ……… 

 faire marcher  
 faire dresser  
 réclamer 
 enlever 

 

Appellation 

 

Plat Pour suivre, je vous propose : 

 vin blanc sec 
 vin rouge léger 
 vin rouge 
charpenté 
 vin rosé 
 autre :………. 
 

Région 

 à l'assiette 
 à l'anglaise  
 à la française  
 au guéridon 
 autre : ……… 

 faire marcher  
 faire dresser  
 réclamer 
 enlever 

 

Appellation 

 

   vin blanc sec 
 vin rouge léger 
 vin rouge 
charpenté 
 vin rosé 
 autre :………. 
 

Région 
 à l'assiette 
 à l'anglaise  
 à la française  
 au guéridon 
 autre : ……… 

 faire marcher  
 faire dresser  
 réclamer 
 enlever 
 

 

Appellation 

 

Dessert Pour finir, je vous propose : 

 vin blanc sec 
 vin blanc liquoreux 
 vin effervescent 
 autre :……… 
 

Région 

 à l'assiette 
 à l'anglaise  
 à la française  
 au guéridon 
 autre : ……… 

 faire marcher  
 faire dresser  
 réclamer 
 enlever 
 
 

 

Appellation 

 

 


